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Isabelle, quillawme et toute son égquipe, sont heureux de vous
acoueillir o L'Atelier Resto

Nous avons fait Le choix de travailler et transformer des produits de
qualité, ce gqui peut parfols engendrer wn petit pew d'attente, nous
vous remercions de votre compréhension

Bt vous souhaitons un trés bon appétit 1!



La carte olu Lol

Nos entrées

Assiette de charcuterie 16,00€
Planche montagne assortiment de charcuteries et fromages de montagne 22,00€
Soupe i L'oignon gratinée 10,00€
veloute de butternut et diots de savole 12.00€
Vveloute de butternut 10,00€

Nos salades

L'océane i1 1R.00€
Salade, tomates confites, gravelax e saumon maisown, toast, citron et beurre

La savoyaroes:: 18.00€
Salade, towmates confites, powmes de tevre avee reblochon fondu, speck

L2 bressanne »:: 18.00€
Salade, tomates confites, crolttons, poulet grillé, copeaux de parmesan, créme de balsamioue
Lttalienine- 1 20.00€

Salade, tomates confites, mozzarella Burvata, olgnons rouges, pancetta,

Pesto wmaison et créme de balsamique

La vVegaie: 18.00€
Salade, tomates confites, artichauts confits, plgnons de pin torréfiés, olgnons rouges,
champignons

Nos spéelalités

Gratin de Ravioles du DaUphing 47 19,00€
Ravioles, creme fraiche, speck, fromage vipé, salade

Ta Ytiﬂ,ﬁttﬁ F11 %9 00€

Pomwnes e tevve, créme fratche, Lavdons, olgnons, reblochon, satade

Veao Lﬂgttﬁ;tn %9 00€

Pommes de tevve, creme fraiche, olgnons, reblochon, salade
Fondue savoyarde servie avee salaoe minimum 2 personnes: »i: 20,00€/pers

Supplément de charcuterie 5.00€




Nos plats

Plece du boucher et suggestion:
Fish ) ah'@_s 47511

Servi avee frites et sauce matson
CV(CCSCbMV@CY 471112

volr ardlolse
12.00€

18.50€

Pain maison, steak haché 1509, satade, tomates confites, cornichons, cheddar,

sauce burger et frites maison
Burger Pepper 474112

19.00€

Pain maison, steak haché 1509, salade, tomates confites olgnons rouges, pancetta grillée,

sauce au polvre et frites maison
Burger de VAteller 471112

19,50€

Pain maison, steak haché 1500, salade, tomates confites, olgnons rouges, pancetta grillée,

raclette, sauce burger et frites maison
Burger des Anves -azi11n

20.00€

Pain wmalson, steak haché 1500, salade, tomates confites olgnons rouges, pancetta grillée,

reblochown, sauce reblochon et frites maison

Butter bwger 471112

20,00€

Patin maisown, steak de butternut, salade, hounmous & La carotte et harissa, olgnons rouge,

Frites maaison
Ecrasé vépé

2R.00€

Berasé de pomnes de terve en persillade, huile d'olive et LEgumes du moment

Menu piouplou

Servi Lle midi et Le solr réservé au molns de 12 ans
Strop ou diabolo
Ea T S S S S S S S S
Steak haché ou cheeseburger ow fish § chips
ou WO oets
frites ou Légumes du moment
ou

Gratin de ravioles et jambon blanc
Atttk kK

Boule de glace ou tarte du moment

12.00€

Suqapl,émewt sauce

Nos dlesserts

Assiette de fromages oe montagne
Tarte du moment
café gourmanol

Polvre, reblochon 2.00€

Beurre mattre d’hotel 2.00€

Morilles 3.00€
9.00€
F.00€

9.00€




La carte du solr

Nos entrées

Velouté de butternut 10,00€
velouté de butternut et diots de savole 12.00€

T‘Mom{euse Chiteau Satnt PMLLLP})@ AOP dovmaine Vullien
Gravelax de saumon fumé sous cloche 13.00€

A chablis AOP dowaine La Chablisienne
Bouchée i La velne de vis de veau aux mortlles 13,00€

dsaint - Joseph blane AOP Domalne Saint Désirat
Os it woelle grating (20 min de cuisson) 9,00€

des parons Acp Langueoloc Jeff carrel
Nos plats

Piece du boucher et suggestion:: volr ardolse

Isaint Joseph « Challeys » AOP Delas
Ris de veau aux wmorilless:: 22.00€
Servis avee un erasé de pommmes de terve o La woutarde a Lancienne

dsaint - Joseph blane AOP Domaine Saint Désirat
aanbas en persilladlese 2F.00€
Servies avee un risotto au fromnge

1 cote de Provence AOP domaine Réal

Cote de cochon fermidre Label Rouge flambée & La Chartreuse ou pas» 2K,00€
Ewviron 4509, cuisson basse tewmpérature 63°

servie avee un orasé de povmmmes de terve & La moutarde i L'ancienne

Pinot noir Blgarel domnine Ravier
cuisses de grenouilles en persillade:: 29.00€
Servies avee frites maison et salaole

Acste du Rhbne « Réserve » famille Perrin
Risotto du wmarché> 22.00€
Risotto au fromage et Légumes du moment

ﬂcmg nin Bergeron AOP domaine Vulllen

Ecrasé vﬁgﬁ 22.00€

Bcrasé de pommnes de tevve en persillade, huile d’olive et Légumes du moment

Apinot nolr « vieilles vignes » AOP BIO domaine Tripoz

Sup}:Lémewt sauce
Polvre, veblochon, beuwrre mattre d’hotel 2,00€
Morilles 3.00€




NOS bUrgers. s

Nos burgers sont élaborés avee des patns et sauces confectlonnés par nos solns
Cheeseburger 18.50€
Pain maison, steak haché 1500, salade, tomates confites cornichons, cheddar,
sauce burger et frites maison
Burger Pepper 19.00€
Pain maison, steak haché 1500, salade, tomates confites, olgnons rouges, pancetta grillée,
sauce au polvre et frites maison
Burger de L'Atelier 19.50€
Pain maison, steak haché 1500, salade, tomates confites olgnons rouges, pancetta gritlée,
raclette, sauce burger et frites maison
Burger des Arves 20.00€
Pain wmalson, steak haché 1500, salade, tomates confites, olgnons rouges, pancetta grillée,
reblochown, sauce reblochon et frites maison
Butter burger 20.00€
Patin maisown, steak de butternut, salade, hounmous & La carotte et harissa, olgnons rouge,

Frites maaison

Nos spéciaLitésm

Servies pOUYr minlmum 2 PErSONNES

Fondue savoyarde servie avee salade 20,00€/pers
Fondue aux wmorilles servie avee salade 26,00€/pers
Raclette 26,00€/pers

Sevrvie avee charcuterle, POMIMES de terre et salade

Reblochon votl 22,00€/pers
U reblochon & partager gratiné avee des Lardons, olgnons, atl, servi avee pommes de terve,
charcuteries et salade

Supplément de charcuterie 5.00€/pers
Favel au sac (uniquement sur réservation 4€h o L'avance) min 4 personnes — 29.00€/pers

Spécialité de Lla vallée de L'Olsans & base de povumnes de terve vlpées et quelques seerets,..
cult dans un sac en toile et servi avee de la cochonaille et de La salaole

Toutes nos viandes sont d'origines frangaises ou européennes



Nos desserts

Assiette de fromage de montagne
Créwe brulée

Fonodawnt chocolat (20 min de cuisson)
Baba au rhium et ses agrumes

café gourmana

Lles flottante

Le petit coup dle La fin

Nos whislegs

WMLSRwE “4cl (Beosse)
JRG;Q DﬂV\:LﬁLS ¢l (Tennessee )

Tt’lﬁ SC)(tOV\a 4 ans 4cl (ilande)

v whiskey aux arbues doux, délicats et fruités

caol LLa 12 ans 40l (Soosse)

Moellewx § tourbé, Cacl ILa 12 ans d'Age offre un délicat équilibre de saveurs

Macallan 12 ans +cl (ecosse)

Utquilibre parfait entre La douceur du fut de chne américain, et La puissance du fut de chéne ewropéen

Nos rhums

Dﬁ‘PLDWLaJCLOD 12 ans 4cl (Venezuela)

Notes de frults cuits, de tabac blond et de miel

BO YOCLD “/VUPéYLaL 4cl (Rep Dominicaine)

Fruitées et beurrées avee une touche de feuilles de tabac et oes notes poiviées

Do PAPA 4l (Prilippines)

Pulssant, vanille, agrumes, chéne

KyaRewn 4 (tvinidad)

vanille, café, velevés d'une polnte épicée délicate
BUMDU 4el (oarbade)

Fruits tropleaux, banane, vanille, cannelle

EMALNENEE 7 aus 40l (cuba)

Arbmes fumés de vanille, de café et de raspadura

FLDY Dtc Canacl 14 ans (Nicaragua)

Riche. vanille, fruits i coque, frangipane

Santa TerreSa 4cl (venezuela)

Avbmes chocolatée, banane séchée, café, flnement bolsée, frults exotiques
e 1 ( qQ

J‘BHLLa 4cl 12 ans (Martinique)

BoLS, éplees, cacno

Nos digestifs

Gentpl 4ol ©.00€ Chartreuse +.  F00€
Limoncello 4. 6,00€ Polre 4 F.00€
Get F 4o 6,00€ Mirabelle 4. F.00€

Mewnthe Pastille 40 6,00€ Fravmlolse 4. F.00€

calvados 4
Ba’LLegs 40l
CD@V\/“G 4ct

9.00€
F.00€
g.50€
2.50€
9.00€
2.50€

©,00€
R.00€
10,00€

11.00€

14.00€

9.00€
9.00€
9,00
9.00€
9,00
10,00€
10.00€
12.00€

14.00€

F.00€
6.00€
F.00€



~ N\

P O~
EACESos ALPES
NosS GOM‘P&S gLacées G

Dame blanche 9.00€
3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly

Chocolat Liégeots 9.00€
1 boule vanille, 2 boules chocolat, sauce chocolat, chantilly

carawel Lidgeols 9.00€
1 boule vanille, 2 boules caravnel, caramel au beurre salé, chawt'LLLg

café Libgeols 9.00€
1 boule vanille, 2 boules café, café, chantilly

L'alpage 9.00€

1 boule de vanille, 1 boule de myprtille, 1 boule de framboise,
coulls de framboise, chantilly
Coconuts 9.00€
= boules nolx de coco, coulls de framboise, chantilly
La Bretonne 9.00€
1 boule vanille, 2 boules palet Breton, caramel au bewrre salé, chantilly
L Avdécholse 9.00€
1 boule vanille, 2 boules marrons, créme de marron, chantilly
La bulgare 9.00€
3 boules bulgare, coulis de framboise, chantilly
Costa Rica 9.00€
1 boule mangue, 1 boule passion, 1 boule ananas, coulis de frambotse, chantilly
Colonel 10.00€
2 boules citron vert, vodka
Général 10.00€
2 boules poire, 4cl alcool de poire
Don Papa 10.00€
2 boules Don Papa, 4cl Don Papa
Coupe 1 Boule 2Boules 3 Boules

3.00€ 5.00€ 6.00€

Les parfums au chobx :

vanille, chocolat, caramel au bewrve salé, café, palet breton, wmarron, bulgare, pistache, Down Papa,
noix de coco, passion, peehe de vigne, ananas, mangue, fraise, frambolse, myprtille, polre, citron
VErt 4>

Supplément : 1,50€
Coulls de framboise, sauce chocolat, caramel au beurre salé, chantitly

« B cas dallergies prévenez Le serveur » « prix net service compris » « L'abus d'aleool est dangereux pour La santé »



Les brunchs du samedt
Servis uniguement Le samedi matin de £hzo a 11hoo

Le continental g.00€
1 boisson chaude au choix, jus d'orange ou jus oe pomwme, 1 croissant,
Pain, beurre, confiture et miel
Le breakfast 11,00€
1 boisson chaude au choix, jus d'orange ou jus de pommme, ceufs au bacon

15.00€

Le Vip
1 boisson chaude au choix, jus d’orange ou jus de pomwe, 1 croissant,
Pain, beurre, confiture et wmiel, ceufs au bacon

Les allergénes

A titre tndicatif, nous vous indiguons La liste des allergénes gque vous
pouvez rencontrer dans wotre carte, toute notre équipe reste i votre écoute
pour d'éventuelles questions

4 ceuf 5 Polsson & Crustacés
7 Lait g Soja
10 Céleri 11 Moutarole 12 Graines oe sésame

Toute notre équipe vous remercie pour Votre visite 1!



