
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Isabelle, Guillaume et toute son équipe, sont heureux  

de vous accueillir à l’Atelier Resto 

Nous avons fait le choix de travailler et transformer des produits de  qualité, 

ce qui peut parfois engendrer un petit peu d’attente, nous vous remercions de 

votre compréhension 

Et vous souhaitons un très bon appétit !!! 

 

 



A partager ou pas… 
     Planche de charcuterie      Petite 15.00€  Grande 22.00€ 

      Planche de fromages de montagne 7    Petite 15.00€  Grande 22.00€ 

      Planche montagne (charcuteries et fromages) 7  Petite 18.00€  Grande 29.00€ 

     Os à moelle                       10.00€ 

     Planche de Gravlax de saumon Bömlo fait maison 5       18.00€ 

     Assortiment de tapas frits 75469     Petite 15.00€  Grande 29.00€ 

 

      

Nos salades 
     La poulpo 911            19.00€  

     Salade, tomates, oignons rouges, poulpe en persillade, croûtons, olives noires 

     La bressanne  1711  18.00€ 

     Salade, tomates, croûtons, poulet pané, copeaux de parmesan, crème de balsamique 

   L’Italienne 3 711 

   Salade, tomates, mozzarella Burrata, oignons rouges, pancetta grillée, olives noires, 

pesto   et crème de balsamique 

      20.00€ 

    Poke Bowl Veggie 12812      18.00€ 

    Crudités, riz Basmati, sauce asiatique  

    Poke Bowl Mowi 512812      19.00€ 

   Crudités, gravelax de saumon Bömlo fait maison, riz basmati, sauce asiatique  
 

                  Nos plats 
 

 

  

     Pièce du boucher environ 300g1114          28.00€ 

    Servie avec frites maison, salade 

    Supplément sauce poivre, reblochon, morilles ou beurre maître d’hôtel17       2.00€ 

    Double carpaccio de bœuf Charolais1113           19.00€ 

    Pesto maison, tomates confites, copeaux de parmesan, citron, roquette & frites maison 

    Tartare de bœuf charolais au couteau1114          23.00€ 

    Servie avec frites maison & salade 

    Gambas en persillade67            29.00€ 

    Servie avec un risotto crémeux aux fromages 

    Tentacules de poulpe grillées en persillade9          29.00€ 

    Servies avec pommes de terre grenaille, guacamole, rouille 

    Risotto du marché67           22.00€ 

    Risotto crémeux aux fromages et légumes du moment 

    Wok de nouille12            22.00€ 

    Nouilles de riz, légumes du moment et sauce asiatique 

    Gratin de ravioles du Dauphiné1411         20.00€ 

    Ravioles, crème fraiche, speck, fromage râpé, salade 

 

 



Nos burgers13471112 

Cheeseburger  19.00€ 

Pain maison, steak haché 150g, salade, tomates, cornichons, cheddar,  

sauce burger et frites maison 

Burger Pepper  19.50€ 

Pain maison, steak haché 150g, salade, tomates, oignons rouges, pancetta grillée,  

sauce au poivre et frites maison 

Burger de l’Atelier  20.00€ 

Pain maison, steak haché 150g, salade, tomates, oignons rouges, pancetta grillée, raclette, sauce burger  

et frites maison 

Burger guaca  20.00€ 

Pain maison, steak haché 150g, salade, tomates, oignons rouges, pancetta grillée,    chèvre, 

guacamole et frites maison 

Burger des Arves  20.00€ 

Pain maison, steak haché 150g, salade, tomates, oignons rouges, pancetta grillée, reblochon, sauce reblochon et 

frites maison 

Burger végé  20.00€ 

Pain maison, steak de courgette, guacamole, salade, tomates, oignons rouges, et frites maison 

Nos spécialités711 

Servies pour minimum 2 personnes 
 

Fondue savoyarde servie avec salade 21.00€/pers 

Fondue aux morilles servie avec salade 27.00€/pers 

Raclette 27.00€/pers 

Servie avec charcuterie, pommes de terre et salade 

Supplément de charcuterie 5.00€/pers 

 

Les braseros de l’atelier 

Servies uniquement en extérieur avec un barbecue de table pour minimum 2 personnes  
 

 

Brasero côté terre1711 29.00€/pers 

Assortiment de viandes et légumes à griller, frites maison, salade et sauces maison 

 

Brasero côté mer179511 29.00€/pers 

Assortiment de poisson, poulpe, gambas et légumes à griller, frites maison, salade et sauces maison 

 

Brasero savoyard711 29.00/pers 

Diots de Savoie et pomme de terre à griller, reblochon à gratiner, salade 

 
 



 

 

                

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Toutes nos viandes sont d’origines françaises ou européennes 
 

Menu pioupiou 

Réservé aux enfants de moins de 12 ans  

Sirop ou diabolo 

********** 

Steak haché frites ou légumes du moment11  

Ou 

Cheeseburger frites ou légumes du moment1471112  

                                      Ou 

Véritables nuggets de poulet panés frites  ou 

légumes du moment14711 

Ou 

Gratin de ravioles et jambon blanc14711   

Ou 

Mini pizza margarita ou reine 

Uniquement le soir 

********** 

Boule de glace14 

Ou 

Soupe  

de mangue 

 

 12.00€ 



Nos coupes glacées4732 

Dame blanche 9.00€ 

3 boules vanille, sauce chocolat noisette, chantilly 

Chocolat liégeois 9.00€ 

1 boule vanille, 2 boules chocolat, sauce chocolat noisette, chantilly 

Caramel liégeois 9.00€ 

1 boule vanille, 2 boules caramel, caramel au beurre salé, chantilly 

Café liégeois 9.00€ 

1 boule vanille, 2 boules café, café, chantilly 

L’alpage 9.00€ 

1 boule de vanille, 1 boule de myrtille, 1 boule de framboise, coulis de 

framboise, chantilly 

Coconuts 9.00€ 

3 boules noix de coco, coulis de framboise, chantilly 

La Bretonne 9.00€ 

1 boule vanille, 2 boules palet Breton, caramel au beurre salé, chantilly 

L’Ardéchoise 9.00€ 

1 boule vanille, 2 boules crème de marrons, crème de marron, chantilly 

La bulgare 9.00€ 

3 boules yaourt, coulis de framboise, chantilly 

Costa Rica 9.00€ 

  1 boule mangue, 1 boule passion, 1 boule ananas, coulis de framboise, chantilly  

  L’Estivale 9.00€ 

  1 boule melon, 1 boule abricot, 1 boule clémentine, coulis de framboise, chantilly   

  Le Verger 9.00€ 

  1 boule poire, 1 boule pêche, 1 boule abricot, coulis de framboise, chantilly             

   Colonel                                                                                                                                10.00€ 

     2 boules citron vert, 4cl vodka 

Général 10.00€ 

2 boules poire, 4cl alcool de poire 

Coupe            1 Boule  3.50€      2 boules  5.50€     3 boules 6.50€ 

Les parfums au choix : 

Vanille, chocolat, caramel au beurre salé, café, palet breton, marron, yaourt, pistache, chocolat façon Bueno, 

chouchou,  noix de coco, passion, pèche blanche, ananas, mangue, fraise, framboise, myrtille, poire, citron vert, 

abricot, clémentine, melon1347 

Supplément : 1.50€ 

Coulis de framboise, sauce chocolat noisette, caramel au beurre salé, chantilly 

 



Nos desserts 
Assiette de fromage de montagne         9.00€ 

Crème brûlée            7.00€ 

Soupe de mangue            7.00€ 

Fondant chocolat            9.00€ 

Café gourmand            9.00€ 

 

 
Toute l’équipe de l’Atelier resto  

Vous remercie de votre visite !!! 

 

 

 

 

 

 

Les allergènes 
A titre indicatif, nous vous indiquons la liste des allergènes que vous pouvez 

rencontrer dans notre carte, toute notre équipe reste à votre écoute  pour 

d’éventuelles questions 
 

 

1 Gluten 2 Arachide 3 Fruits à coque 

4 Œuf 5 Poisson 6 Crustacés 

7 Lait 8 Soja 9 Mollusques 

10 Céleri 11 Moutarde 12 Graines de sésame 
 




